
Menù 
Cena Rinascimentale

La sera dell’11 luglio le nostre cucine saranno liete 
di offrirvi un banchetto conviviale.

Ora le sacre statue, tra gli alberi secolari del Sacro Bosco i nostri ospiti 
potranno apprezzare una proposta gastronomica in stile rinascimentale, 

pensata per ricreare i sapori, gli odori e le suggestioni dellepoca.
Apparata la tavola con mantifi, salviette, salini, coltelli, 

fi verranno servite le sottoscritte robbe:

Accoglienza di corte:
Mesticanza di herbe fresche

Cerdure alla brace e sotto la cenere
Squisito boccone di crostino di trota alla maniera di carpione antico

Primo servigio:
Zuppa di cipolle e cannella dal sapore gentile

Cinghiale al modo dolce forte secondo l’antica ricetta
Faraona alla dolce mesticanza di prugne et mandorle

Secondo servigio:
Opulenti e fragranti porchi pieni de le loro carni

Spiedo di capretto al foco vivo con rape stufate affuso campestre
Fegatini di porco con fronde d’alloro in ratta

Terzo servigio:
Carota viterbese in bagno daromi con cacio primo

Trionfi di frutta
Biancomangiare di mandorla et latte, a uso di corte

A mitigar l’arsura dei commensali si mesceranno 
in gran quantità vino e acque zuccherate.


